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DIE GROSSE FOTO-LOVE-STORY: DIESE GASTRONOMEN UND PRODUZENTEN AUS DER REGION WOLLEN NICHT OHNEEINANDER

KULINARISCHE TRAUMPAARE

Man schitzt und vertraut sich, inspiriert und iiberrascht sich. Die Beschreibung einer perfekten Beziehung zwischen Gastronom und
Produzent konnte auch von einem Eheberater stammen. Stuttgart geht aus-Autorin Alexandra Wolters und Fotograf Alexander Wunsch
sind in und um Stuttgart auf einige dieser besonderen Paare gestoflen: Kéche und Gastwirte, die einen Jager zum Freund haben, die mit
Winzern und Brennern das Glas heben oder sich zu gehdrnten Biiffeln auf die Weide wagen.

MENU TM KLEINEN RAUM & WILDSPEZTALITATEN GOBEL: GENUSSLICHE EINTGKETT

,Dazu eine richtig kraftige, dunk-
le SofRe.“ Martin Ivenz hat in der
Ferne, wo die Wiese am Wald-
rand von Goppingen kratzt, einen
Feldhasen erspdht — und gleich
ein Ragout vor Augen. ,Mit Ess-
kastanien, erganzt Karl Gobel
und lasst den Blick schweifen.
Wenn Koch und Jager aufeinan-
dertreffen, herrscht kulinarische
Einigkeit. Fir Ivenz ist die Bezieh-
ung ,Gold wert".

Mindestens einmal im Monat ver-
wandelt der Koch zusammen mit

seiner Kollegin Ann-Katrin Garbas
die Stuttgarter Wagenhallen mit
einem Fiinf-Gange-Meni fir 26
Gaste in eine feine Genuss-Oase.
Neben der Qualitat der Produkte
ist ihm wichtig, zu wissen, woher
sein Fleisch kommt und wie es
verarbeitet wird.

Deshalb besucht er Jager Karl Go-
bel gerne in dessen Wildmetzge-
rei in Goppingen. ,So schnell wie
Karl entbeint keiner®, meint Ivenz
schmunzelnd. Noch wichtiger ist
ihm natdrlich der ,perfekte Ge-

schmack®. Den verdanke das
Fleisch der richtigen Reife - und
den Wildkrautern, von denen sich
die Tiere nur das Beste heraus-
picken, ist Gobel Uberzeugt.

Was beide Geniefler ebenfalls
verbindet, ist der Respekt ge-
genliber dem Wild sowie der An-
spruch, alles vom Tier zu verar-
beiten. Dabei kombinieren sie Zu-
taten, die sich auch in der Natur
nahe sind. So vereint lvenz bei sei-
nem Men( im kleinen Raum Mai-
bock und Morcheln, Karl Gébel in

seiner Metzgerei Rehrlicken und
Pfifferlinge. Die verarbeitet er zu
Pastete, die er auch auf vielen
Markten der Region anbietet.

MENU IM KLEINEN RAUM Wagen-
hallen, Innerer Nordbahnhof 1,
S-Nord, Tel. 0711/35 16 01 80,
www.wagenhallen.de/kueche

WILDSPEZIALITATEN GOBEL Lor-
cher Str. 122, Géppingen, Tel. 07161/
051 96 55, www.direkt-vom-jaeger.de





